CATALOGO SUPERALCOLICI







UNA STORIA DI OLTRE

anni

Con piu di quaranta anni di esperienza
Giola S.p.A si propone come innovativa
societa di distribuzione

L’azienda si contraddistingue per
qualita del servizio, affidabilita e ricercatezza.
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definizione

Con il termine Superalcolico si intende qualsiasi
bevanda superi la gradazione del 21% sul volume.
Questa definizione & puramente fiscale e non offre
nessuna indicazione riguardo la preparazione, il
gusto o l'utilizzo della bevanda alcolica.

Sotto questa categoria, pertanto, saranno
catalogate tipologie di alcolici molto diverse fra
loro: dalla vodka al vermouth passando per
bevande analcoliche che svolgono un ruolo
importante nella

preparazione di miscelati e, pit in generale,
nell’attivita di bartending.
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breve storia

Prodotte per fermentazione e conosciute fin dall’antichita, le bevande alcoliche
sono state usate nel corso della storia per ragioni mediche, igieniche, alimentari e
conviviali. Sostanze contenenti alcol possono essere prodotte attraverso processi
del tutto naturali e gli studiosi ipotizzano che il primo contatto del’'uomo con alcol
sia avvenuto casualmente nel fardo Paleolitico, per I'occasionale assaggio di miele
scaduto, di un dattero o della linfa di alcune piante. Con la diffusione e il progresso
dell’agricoltura si sviluppa anche il processo di fermentazione controllato che
porta alla diffusione delle bevande alcoliche. Fonti storiche attestano la produzione
e il consumo di birra gia prima del //l millennio a.C. in Egitto e Mesopotamia.
All'alchimia islamica dell’ VIII secolo d.C. si deve la denominazione di alcol
(dall’arabo al-guhl, spirito) e la scoperta del processo di distillazione, il
procedimento alchemico di eliminazione degli elementi materiali di una sostanza
per coglierne I'essenza pura, lo spirito appunto. Gli alchimisti europei, seguaci della
tradizione araba, diffusero in Europa la distillazione che consentiva di superare la
barriera del 16% di gradazione nelle bevande alcoliche.




catalogazione

Le diverse tecniche produttive permettono di
distinguere due grandi categorie di superalcolici,
spesso confusi fra loro: da un lato i Liquori,

dall’ altro i Distillati o Acqueviti.

* LIQUORI: sono bevande alcoliche ottenute per
unione di alcol con olii essenziali o dalla

ettt

macerazione (a freddo), infusione (a caldo) o T AR
percolazione (passaggio lento di un liquido —_syhge
attraverso un solido filtrante) dell’alcol con erbe o e
con Zucchero e acqua per portar” a”a gradazione SOStanza aromatica Che dona Ie CaratteristiChe
desiderata al liquore, ed eventualmente piccole quantita di
« DISTILLATI: sono bevande alcoliche derivate sostanze ausiliarie usate come aromatizzanti o
dalla distillazione in alambicco di una sostanza correttive del sapore o del colore. Fanno parte di
fermentata’ genera|mente di Origine Vegeta|e, queS'[a Categoria |iqu0ri come il Limonce”o, il
senza aggiunta di zucchero. Mirto & la Sambuca.
LIQUORI COMPOSTI: contengono, generalmente,
miscele vegetali alcune delle quali agiscono
sull’apparato digerente svolgendo un’azione
amaro-tonica, coleretica, eupeptica, altre con
funzioni ausiliarie per I'aromatizzazione, la
correzione del colore o del sapore. E il caso del
Centerbe o del Fernet. j?' V
Fra i liquori composti troviamo anche quelli che ¢ ¥
contengono uova o latte come il Marsala. f/

DISTILLATI: si distinguono solitamente in base
alla materia prima usata per la produzione e alla
zona e tradizione di provenienza.
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L’alambicco & un apparecchio di distillazione
consistente in una caldaia collegata, mediante un
tubo, ad una serpentina di raffreddamento, al
fondo del quale si raccoglie il distillato.

| siciliani lo perfezionarono e tra il 1500 ed il 1600
alchimisti e monaci si dedicarono alla produzione
pit disparata di unguenti, oli essenziali ed infine
bevande alcoliche. Gli alambicchi possono essere
a ciclo continuo e a ciclo frazionato. Come &
comprensibile dal nome hanno come
caratteristica principale la continuita o la
discontinuita del processo di distillazione. A loro
volta gli alambicchi a ciclo frazionato vengono
classificati anche per come la massa da

distillare sta a contatto con la fonte di calore.
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GRAPPA uva o v’inactr:iia J : ITALIA
GIN cereali e ginepro | | INGHILTERRA PAESI BASSI V]I
RUM canna da zucchero o melassa AMERICA CENTRALE CARAIBI _, : -
: TEQUILA 7 & agave MESSICO
: VODKA frumento o pétai’e _ POLONIA, RUSSIA, SVEZIA

 WHISKEY SN IRLANDA, SCOZIA,
: R STATI UNITI, CANADA
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La definizione di Vodka nell’ambito delle direttive europee & fonte di
molti contrasti, soprattutto per quanto riguarda la materia prima. Qui,
per semplificare, diremo che & la bevanda spiritosa ottenuta da patate
e/o cereali. L’etichettatura della Vodka, non prodotta esclusivamente
da patate e cereali, deve riportare lamenzione “distillata da” seguita dal
nome delle materie prime usate. Il suo titolo alcolometrico volumico
deve essere minimo 37,5% vol. Gli unici aromi che possono essere
aggiunti sono le sostanze presenti nel distillato ottenuto dalle materie
prime fermentate. Secondo la direttiva, possono essere conferite al
prodotto caratteristiche organolettiche particolari, ma non un gusto
predominante.

breve storia

LaVodka & originaria dell’Est Europa, dove se ne
contendono la paternita Ia Polonia (dove si scrive
Wodka) e la Russia (riconoscibile col nome
Vodka). L’origine del nome, risale al diminutivo
diacqua, presenteinvarie lingue slave (Vodka =
Acquetta) e appare scritto per la primavolta su un
documento polacco del 1405. Nel XVI secoloin

Polonia operavano gia decine di distillerie, ma e n)

nella Russia del XVl secolo che compare un codice ?1 .
promulgato dallo Zar Alessio per la produzione Ny T T i
controllata della Vodka. ¥ O : .-

La prima diffusione di questo distillato nel resto ;‘.u‘, -
d’Europa sideve alla disastrosa campagna di r,,:-:_'_'-,f 0

Russia napoleonica, quando I'lmperatore francese 'E ;;ﬁ'-"

distribui Vodka alla truppe per combattere il 2 ._ﬁ{' v

freddo durante laritirata. -lﬁ -\" .\"

Un primo vero boom avvenne pero a seguito della
Rivoluzione bolscevicanel 1917, quando importanti .
produttori, come Smirnoff, Romanoff e Keglevich

fuggironoin Europa occidentale.
Negli anni 50 del XX secolo la definitiva - A
consacrazione della Vodka é sancita dalla diffusione (3 ek

= diCocktails(pegiqualiIaneutraHtadiquesto f S & ; =
distillato & molto adatta) e film di successo. % X
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UVODKA
Beluedere
70 cl

100 cl
175 cl

Vol. 40%

UVODKA
Grey Goose
70 cl

100 cl
175 cl

Vol. 40%

UVODKA
Stolichnavya Elit
70 cl

Vol. 40%

HARI»

UVODKA
Kauffman
70 cl

Vol. 40%



SNAF FEOST

VODKA

BIRT R LR § R
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"REM1UM VODKA

UVODKA TITO'S UVODKA BELUGA UVODKA GIROG UODKA STOLIGHNAVA
70 cl 70 cl 70 cl 100 cl
Vol. 40% Vol. 40Y% Vol. 40% Vol. 40%




UODKA
Moskouskava
70 cl

100 cl

Vol. 40%

UODKA
Smirnoff Red
100 cl

Vol. 40%

UODKA
Eristoft

100 cl

Vol. 40%

UODKA
Wyborowa
100 cl

Vol. 40%
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Laromatizzazione della Vodka

L’aromatizzazione della Vodka con erbe officinali e il suo uso (in alcuni
casi riconosciuto ufficialmente) nellafarmacopea casalinga é attestato
da secoli. Per esempio, in Moravia la Babicka (in slavo, anziana con
doti di guaritrice) era molto in auge gia nel XVI secolo come rimedio
alle malattie. Oggi, molti marchi di Vodka usano far seguire al lancio
della vodka neutra, quello di una linea aromatizzata, in cui numerosi
“profumi” sialternano rispondendo alla moda del momento.

curiosita

[I 31 Gennaio si celebra in Russia la festa, non ufficiale, della Vodka.
Nello stesso giorno del 1865, infatti, Dmitrij Mendeleev, il famoso
chimico autore della tavola periodica degli elementi, discusse la
propria tesi di laurea su “La combinazione di acqua e alcol” in cui, Si
dice, abbia stabilito la proporzione ideale che diede origine al mito
della Vodka a 40°. In realta, lo studio aveva ben altri propositi € la
famosa proporzione risale a un decreto del governo zarista
promulgato

nel 1843, quando Mendeleev aveva solo 9 anni. La Moskovskaia
Osoba ja Vodka & I'unica che risponda a tutte le indicazioni richieste
per produrre la pit pura Vodka russa. Quando, nel 1939, la Vodka
Smirnoff diventd proprieta di una societa statunitense, per proporre
questo distillato, piuttosto nuovo al pubblico americano, venne
presentato non come Vodka ma come un Whisky bianco “senza
sapore né odore”.

| primi ad apprezzare il nuovo prodotto furono i lavoratori mattinieri,
desiderosi diiniziare la giornata senza il sapore amaro in bocca.

servizio

Il servizio della Vodka & molto semplice, ma molto coreografico, in
quanto viene versata in bicchieri gelati a -18°, accompagnata da fette
dilime, cetriolo o frutta fresca. | puristi dicono che il servizio corretto,
per apprezzarne meglio le caratteristiche organolettiche, € attorno ai
7/8° G (prossime a quelle del vino spumante).

| primi ad apprezzare il nuovo prodotto furono i lavoratori mattinieri,
desiderosi di iniziare la giornata senzail sapore amaro in bocca.
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AROMATIZZATA

VODKA Absolut
70 cl 100 cl

100 cl 100 ¢l ::
Uol. 40% el =
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o
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\BSOLUT

= Citron
- Mandarin

Peppar

.- Peach
100 cl ::
100 cl ::
100 cl :

Pears

Vanilia

Raspberry

flll

\SPBERR 0P%e
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UODKA AROMATIZZATA

KEGLE
100 cl ::
100 cl :
100 cl :
100 cl :
100 cl :
100 cl ::
100 cl :
70cl :
70cl :
70cl::
70cl::
70cl i
70 cl::
70cl::
70cl::
70cl::
70cl::
70 ¢l ::

VICH
: Frutti di bosco
Pesca

Melone

Fragola

Glacial Mint
Mango & Maracuja
Mela verde

Panna & Fragola
Lampone & Cocco
Liquirizia

Kiwi

Glacial Mint

Mela verde

Limone
Frutti di bosco
Fragola

Melone

Pesca

Vol. 40%




UVODKA
SKyy

Spray 10 cl x2
70 cl
100 cl

UODKA
70¢cl::

70cl::
70¢l::
70c¢l::
70c¢l::
70cl::
70c¢l::

ROMATIZZATA SKYY
Peach
Strawberry
Passion Fruit
Glacial Mint
Green Apple
Liquorice
Ginger

Uol. 40%
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Il Gin & un distillato ottenuto da cereali (principalmente, ma non
esclusivamente, da grano e segale), aromatizzato con principi botanici

‘ (botanics) come erbe, radici o spezie fra le qualiil ginepro da cui deriva
siailnome che il caratteristico gusto di questa bevandaalcolica.

Sette & il numero di botanics fissato dal disciplinare della DOC

Plymouth, tuttavia questo numero non & codificato rigidamente ed &

lasciato alla discrezione del produttore. Lo stile piu diffuso attualmente

e il London Dry (piu fruttato del Plymouth), che a dispetto del nome

non indica una DOC ma un metodo di produzione che puo essere

sequito da chiunque in qualunque parte del mondo. L’assenza di una

codifica univoca per la sua realizzazione, rende il Gin un distillato
aperto alle sperimentazioni pit estreme e audaci.

1
1, treve stori

Il primo a distillare Gin fu Francisco De la
oe (detto Francisco Sylvius), medico olandese
iversitadi Leida, che verso lameta del
tendeva curare i soldatiammalati di
febbre nelle Indie Orientali. Dall’Olandail
.ﬁ sidiffuse in Inghilterra, dove raggiunse
apice della produzione sotto Guglielmo Il
d’Orange, che nel 1690 vietd I'importazione di
distillati stranieri (il cognac francese in primis).
La produzione inglese divenne cosi massiccia
che siarrivo a usare questo distillato come
parte del salario degli operai. La pili grave
conseguenza sociale di questa politica scellerata
fu 'aumento del tasso dialcolismo frala
popolazione e dei problemi di ordine pubblico,
cheindusseil governoinglese apromulgare il
famigerato Gin Act, che fece scoppiare vere e
proprie rivolte fra i ceti pil disagiati, fomentati
dai piccoli produttori (particolarmente vessati
dallalegge). Laconseguente chiusura delle
piccole distillerie locali, non risolse i problemi
sociali ma, favorendo la concentrazione della
produzione in mano a pit grandi e affidabili
produttori, miglioro la qualita del Gin.

=
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GIN MARE
70 cl

Vol. 42
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GIN SUPERPREMIUM
Tanqueray N° 10

Y\

70 cl

Vol. 47,3%
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EXPORT STRE

GIN LONDON DRY
Tanqueray

70 cl

100 cl

Vol. 43,1%

OD



| BULLDOG

GIN SCGOZZESE GIN PLYMOUTH GIN LONDON DRY
Hendrick’s Plymouth Bulidog
70 cl 70 cl 70 cl

Vol. 44% Vol. 44% Vol. 40%
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GIN LONDON DRY GIN MONKEY GIN JINZU
Bombay Sapphire 50 cl 70 cl
?80‘3' | Vol. 01.3%

C Vol. 47% 4
Vol. 40%



HAYMAN'S
OLD TOM

.......
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'hm SYLUIUS

GIN OLD TOM

GIN MARTIN

MILLER'S 50 70 cl

= 70ele f
Vol. 40Y% Vol. 40% Vol. 45% E
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THE ORIEINAL

GOR DON s

H}ll WH B'RV ﬁl N

BANKES

LONDON
DRY GIN

PREMIUM BLENDED GIN
MARRIASE OF TRADITION ANO CONTIMPORA

I IillHlfTi.l.ll WD EIIFFEI EI.T STILLE

BERTHALIE i% JRRRaEN
u"——-—— l_-zr'/

— N

GIN GRIFU GIN LONDON DRY GIN
70 cl Gordon’s Bankes

70 cl 100 cl
100 cl

Vol. 37,5% Vol. 40%
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{ BEEFEATE

_LONDON

GIN LONDON DRY
Beefeater

70 ¢l

100 ¢l

Vol-40%

BEEFEATER

———— e
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GIN LONDON DRY
Beefeater 24
70 cl

Vol. 45%

20

GIN LONDON DRY
Bosford

70 cl

100 cl

Vol. 37,5%
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GIN GIN GIN
Del Professore Botanist Gitadelle
70 cl 100 cl 70 cl

Uol. 42,9% Vol. 46% Vol. 44%




DISTILLED DRY ", ’
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Mediterraneo

Note mediterranee di agrumi
Si uniscono a molteplici erbe
alpine e prealpine

per completare le note
balsamiche delle

pigne di cirmolo.

Ne nasce un Distilled

Dry Gin unico. xﬂ
Le tipiche note di ginepro

incontrano I achillea, N
la radice di violetta, la radice

di genziana. Le pigne fresche,

ricche di linfe, vengono

lavorate per infusione e

successivamente ne viene

distillato I'estratto in un

piccolo alambicco.

%

GIN zaq
70 cl

Vol. 44%

DISTILLED DRY
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Secondo la direttiva europea, il Rum & una bevanda spiritosa ottenuta
mediante fermentazione alcolica e distillazione di melasse e sciroppi
provenienti dalla fabbricazione dello zucchero di canna, oppure di
succo della canna da zucchero e distillato ameno di 96% vol., cosicché
il prodotto della distillazione presenti in modo percettibile le
caratteristiche specifiche del Rum. La sua gradazione minima & di
37,5° e deve essere degustato a una temperatura di 12°-14°C, servito
in bicchieri Balloon o in copite da sherry.

- T S WL
breve storia

L’uso di produrre bevande alcoliche dalla lavorazione della -~
canna da zucchero sembra risalire all'India e alla Cina :
antiche (per esempio il Brum malese). La prima distillazione
di Rum avvenne a Londra con le canne da zucchero indiane
intorno al XV secolo e solo con la diffusione delle piantagioni
di canna nelle Americhe inizio la produzione ai Caraibi nel
XVII secolo. Gli schiavi per primi usavano bevande alcoliche
derivanti dalla fermentazione della melassa. Piu tardi la
distillazione di questi sottoprodotti concentrd l'alcool e
rimosse le impurita producendo i primi veri Rum. La
tradizione narra che il primo luogo di produzione della
versione odierna di questo distillato sia I'isola di Barbados.

rum agricolo e rum industriale

I modi di distinguere i Rum sono diversi e variano dal colore
allo “stile”, ma qui ci si soffermera sulla distinzione fra Rum
agricoli e Rum industriali. Alla fine dell’ 800, infatti, nelle
Antille francesi si inizio a produrre un Rum solo dalla
fermentazione di succo puro di canna, senza estrarre prima
lo zucchero. Nasce cosi il Rum agricolo ( Rhum agricole)
particolarmente pregiato perché grazie alla maggiore
purezza del processo di produzione pu0 essergli assegnata
la Denominazione di Origine Controllata e si adatta
all'invecchiamento in quercia o rovere.

RUM AGRICOLO :: distillato dal puro succo di canna da
zucchero (Vesou)

RUM INDUSTRIALE :: distillato dalla melassa (scarto della
lavorazione della canna)

24



origine del nome

Incerta & l'origine del nome di questo distillato. Il termine
Rum potrebbe derivare dall’abbreviazione della parola latina
saccharum ( zucchero), usata dai monaci che per primi
distillarono la bevanda e troncata in rum nel gergo dei
bucanieri. Un’altra tradizione fa derivare il nome dal francese
rumbullion (trambusto) con cui si indicava la confusione
creata dai pirati dopo una vittoria o dagli schiavi, assuefatti
dall’alcol durante il trasporto nelle navi negriere dall’Africa
alle Americhe.

___ RARE BLEND ___
-I ol E_j AGET 12 rEARS ﬁ;'

JAMAICA muMm
o e s | )

| e

RUM
Appleton 21 anni Appleton 12 anni
70 cl 70 ¢l

Vol. 43% Vol. 43%
25
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JAMATCA RUM
BEETILLED A5 0 BICRRLN N JAEdaEE
LT —t

Appleton Signature Blend
70 cl

Vol. 40%




RUM AGRIGOLE N RUM.
Bally 12 anni - -Balltt
70 cl

.2 o R
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Vol. 45% Vol. 45%




El Dorado 15 anni El Dorado 12 anni MOUNTGAY
70 cl 100 cl 70 cl

Vol. 43% Vol. 40% Vol. 40%
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BIET4 SLERA

RUM RUM Zacapa RUM KO
Zacapa 23 anni Etiqueta Negra Zacapa 25 anni
70 cl 70 cl 70 cl

\ 4 v

Vol. 43% Vol. 40%
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JWRAY

T SA}NT;
B9 JAMES

RHUM BLANC AGRICOLE

R L

MARTINIQUE

RUM RUM RUM RUM AGRIGOLE
SAILOR JERRY J.WRAY SILVER J. WRAY GOLD Saint James
spiced 100 cl 100 cl Coeur de Chauffe
70 cl 70 cl

Vol. 40% Vol. 40% Vol. 40% Vol. 50%
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RUM RUM

Havana Glub 3 anni Havana Club 7 anni Havana Club Especial
70 cl 70 cl 70 cl

100 cl 100 cl

Uol. 40% Vol. 40% Vol. 40%
30




RUM Diplomatico RUM RESERUA RUM Matusalem RUM Matusalem
Mantuano EXCLUSIVA 15 anni 7 anni
70 cl Diplomatico 70 cl 70 cl

70 cl

Vol. 40%

Uol. 40% Vol. 40% Vol. 40%




RUM RUM
Santa Teresa Selecto Brugal Anejo Brugal Extra Dry

70 cl 70 cl 70 cl
\ 4

" 0% Vol. 40%
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RISTO

LIBERATIOMN 2017
RO

BUL ACRICO L pog
| GALANTE wntmu:llu

RUM
Liberation
70 cl

Vol. 58.4%




3727'

Pampero Especial
100 cl

Vol. 40%

RUM BIANGO
Pampero
100 cl

Vol. 37,5%
34

o PAMPERO =
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Pampero Aniversario
70 cl

Uol. 40%




j BACARDI §

CARTA BELANCA

BACARDI

CARTA ORO

i B0 RN EE D ! 42
| 5_-'-‘.{] IAGD w CUBA :

B 20 et A
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RUM RUM
Bacardi Garta Oro Bacardi GCarta Blanca
70 cl 100 cl

Vol. 40% Vol. 37.5%
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JAMAICA RUM ,
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RUM RUM SPIGED RUM SPIGED
Kraken Captain Morgan Captain Morgan
70 cl 100 cl Black

100 cl

Vol. 40% Vol. 35% Vol. 40%
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RUM
Flor de Cana
18 anni

70 cl

Vol. 40%

Flor de Gana
Gentenario 12 anni

70 cl

Uol. 40%

37

Flor de Gana
Reserva

70 cl

Vol. 40%

RUM
Flor de Gana
Extra Seco

100 cl

Vol. 40%




Mojito.
Si narra che una prima versione del Mojito fu inventata dal
famoso corsaro inglese Sir Francis Drake nel XVI secolo,
miscelando aguardiente (rum di bassa qualita), lime, acqua,
zucchero raffinato di canna e hierbabuena (una specie di
menta). Intorno al 1800 la Bacardi diede impulso

a questo miscelato che si affermo definitivamente nel XX
secolo. La versione moderna sembra sia stata proposta dai
barman della Bodeguita del Medio, ristorante de L’Avana
noto per essere il favorito di Ernest Hemingway, una frase
del quale spicca su una delle pareti: “My Mojito in La
Bodeguita, my Daiquiri in La Floridita”. Il termine Mojito puo
derivare da Mojo, condimento cubano per marinare il cibo,
da Mojadito, che in spagnolo significa umido, oppure da
Mojo, il termine vudu per incantesimo.

RICETTA: Da servirein un bicchiere Rock—Lime pestato con
zucchero di canna bianco grezzo e menta, ghiaccio tritato, %4
di Rum bianco e % di Soda.
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La Caipirinha € il pit famoso e diffuso miscelato brasiliano, inserito
nella lista dell'IBA (International Bartenders Association). Il nome
deriva dalla parola paulista Caipira che sta a indicare il contadino, la
persona dall’animo semplice e la genuinita. Pare che all’origine di
questo cocktail vi sia un preparato di Cachaga, aglio, limone e miele
utilizzato come rimedio casalingo all’'epidemia di influenza che colpi il
Brasile nel 1918.

RICETTA: da servire in un bicchiere Tumbler - lime, ghiaccio, zucchero
di canna bianco grezzo, 2 parti di Cachaca.

[l ghiaccio della Caipirinha non va tritato, ma spaccato con il mudder e
lo zucchero di canna deve essere bianco. Un detto popolare brasiliano

dice: Se a vida Ihe der um lim3o, faga dele uma Caipirinha (Se la vita ti
daunlimone, facci una Caipirinha).




GAGHAGA
Nega Fulo
100 cl

Vol. 43%

GAGHAGA PURA
Sagatiba
100 cl

Vol. 38%
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GACHAGA
PIrassununga

100 cl

v

Vol. 40%
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TEQUILA DON TEQUILA DON TEQUILA DON
ULIO REPOSADO JULIO BLANGO JULIO ANEJO

0 ¢l 70 cl
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TEQUILA PATRON TEQUILA PATRON TEQUILA ANEJO
REPOSADO BLANGO HERRADURA
70 cl 70 cl 70 cl

Vol. 40% Vol. 40% Uol. 40%
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TEQUILA BLANGO
HERRADURA
70 cl

Vol. 40%

TEQUILA REPOSADO
ESPOLON
70 cl

Vol. 40%
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TEQUILA REPOSADO
ESPOLON BLANGO
70 cl

Vol..40%
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’3@% TEQUILA REPOSADO TEQUILA BLANCO TEQUILA BLANGO
%\“~ JOSE GUERUO JOSE GUERUO SILVER SAUZA SILWVER

\\Q X ESPECIAL 100 cl 100 cl
1= 100 cl
o
1 !
)
2 Vol. 38% Vol. 40% Vol. 40%
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N - unco

IJ ” 70cl 70 ¢l
illl

I"&)/ Uol. 38% Uol. 38%
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Tezon

EXCIUSIVELY TAHOMA HANDCRAFTED

TEQUILA

ANE]O
IS DE AGAVE

ML 40%ALCVOL R 1111 EET)
 HECHO EN MEXICO

TEQUILA OLMECA
TEZON ANEJO
70 cl

Vol. 40%



‘hezcal

Il Mezcal & un’acquavite ottenuta dalla distillazione di un
fermentato di succo di agavi che hanno subito un trattamento
termico. Il suo profumo e gusto sono pil rustici e ruvidi rispetto
al Tequila, ma sono decisamente caratteristici. Molte
produzioni si caratterizzano anche per evidenti difetti produttivi
che perd vanno vissuti come un pregio in nome della tipicita. Il
nome Mezcal prende ispirazione dal nome indio “metl” dato
allagave di questi territori, nettamente diversa da quello
presente a Jalisco. Nella cultura dei nativi centro americani
I'agave era considerata alla stregua di dio ed il suo nome era
Mayatl o Maguey, dea della fertilita. La divinita della pianta era
sicuramente dovuta al fatto che essa era fondamentale per la
vita di questi popoli. Alimento, fonte d’acqua, di zuccheri,
bevanda alcolica in grado di dare ebbrezza, fibra per
confezionare utensili, cibo per gli animali, e infine come
combustibile, 'agave rappresentava il fulcro dell’economia del
villaggio.

Un gesuita, Jose d’Acosta, impegnato ad evangelizzare gli
indios, la defini nel 1590, I'albero delle meraviglie. L’agave
rappresentava una fonte d’acqua e quindi di vita per le
popolazioni impegnate nella transumanza negli aridi territori
messicani. Proprio per questa sua caratteristica per lungo
tempo alcuni villaggi messicani, dimostrando che I'agave era
I'unica fonte d’acqua disponibile si sottrassero alle tasse sulla
produzione di alcol. Ma il liquido fermentato era molto difficile
da distillare, pertanto si scopri che era piu produttivo cuocere le
agaviallinterno diforni, per rendere meglio solubili gli zuccheri,
che erano piuttosto abbondanti nelle piante mature. Vista la sua
rusticita il prodotto non ebbe mai il successo del suo vicino di
casa, il Tequila, che dotato di maggior finezza riusci anche a
sfondare sul mercato americano. Le differenze frai due distillati
sono numerose: la zona di produzione che nel Mezcal &
piuttosto ampia e non regolamentata, il mercato che é tuttora in
mano a piccoli produttori artigianali che non hanno i budget
promozionali del famoso distillato prodotto nella Contea di
Jalisco e il gusto che ha dei leggeri sentori di affumicato, dovuti
al diverso processo produttivo. Come vedremo i forni di cottura
lle agavi non sono chiusi ma sono delle semplici buche dove il
del fumo della combustione entra in contatto con le
ima. I Mezcal di pregio viene prodotto nella regione

Zacatecas,

maulipas.

curiosita

La particolarita del distillato & la presenza a
fondo bottiglia, affogato nell’alcol, del bruco,
detto gusano, che “abita” all'interno della
pianta e che viene raccolto con cura dai
jimadores.

Questa usanza & dettata piu per un uso
turistico, che per una reale tradizione dei
produttori. Gli americani impazziscono per
questo tipo di “decorazione”, presente
soprattutto in bottiglie destinate
all’esportazione e ai luoghi di villeggiatura.

La vista del bruco di farfalla che fluttua nel
distillato, non & piacevole per noi europei, ma
in Messico & un grande onore bere 'ultimo
bicchiere, masticando al contempo la larva,
poiché & credenza popolare che questo rito
donivigoria sessuale. Un’altra credenza priva
di fondamento & che il mezcal dia effetti
allucinogeni, per via dell’assonanza del suo
nome con la mescalina, un alcaloide ottenuto
da un altro prodotto messicano, il fungo
peyote.

La tradizione di aggiungere il gusano &
relativamente recente e risale agli anni 40,
dopo questa data, la sua presenza ha
connotato indelebilmente la produzione del
mezcal.

Visto il successo in terra americana, anche
qualche distilleria di Tequila ha aggiunto, in
tempi recenti, questo “aromatizzante” e
corroborante sessuale, che viene venduto in
polvere, da consumare all’'occorrenza, in
accompagnamento al distillato. 1l “Sal de
gusano” viene utilizzato alla stregua del sale
peril Tequila, nel tradizionale ritual, maanche
in questo caso si parla di abitudini che poco
hanno a che fare con la tradizione.




MEZCAL BENEUA
GUSANO
70 cl

Vol. 38%
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NUESTRA SOLEDAD
70 cl

Vol. 46%



AR AR
NN AT A

WhISKY

[l Whisky & una bevanda alcolica, ottenuta dalla distillazione di vari cerali e invecchiata in botte
(generalmente di rovere) da un minimo di 2 anni, a seconda delle legislazioni, fino a oltre 20 anni.
Numerose sono le variabili produttive di questo distillato e persino la grafia del nome non &
univoca: il termine Whisky & generalmente usato per indicare i distillati provenienti da Canada
(Canadian Whisky) e Scozia (in cui si aggiunge la DOC Scotch); Whiskey indica, invece, i prodotti
provenienti da Irlanda e Stati Uniti (unico luogo dove puo essere distillazﬂ Bourbon). Un capitolo a

parte andrebbe dedicato al Whiskey scozzese, il famoso Scotch. Qui, in grandi linee, ci
limiteremo a distinguerne tre tipologie: s
* Single Malt Scotch :: ricavato dal solo orzo maltato e prodotto interameqit@ nelfas
«Single Grain Scotch :: prodotto nella stessa distilleria maa partire da qualsi
*Blended :: ricavato dalla miscelazione tra Single Malt e Single Grain.
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BLEMDED SCOTCH WHISKY

ORGE BALLANTINEG AMND SOM LTD
DUMBEARNTON. GE2 298, SCOTLAM

BLENDED SCOTCH SINGLE MALT SCOTCH SINGLE MALT SCOTCH
BALLANTINE'S THE GLENLIVET 25 V.0. THE GLENLIVET 21 Y.0.
100 cl 70 ¢l 70¢cl

Vol. 40% Vol. 43% Vol. 43%
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SINGLE MALT SGOTGH
THE GLENLIVET 18 V.0.
70 cl

Vol. 43%

BLENDED SGOTCH
CHIVUAS REGAL 25 V.0.
70 cl

Vol. 40%

53

BLENDED SCOTCH
CHIVAS REGAL 12 V.0.
70 cl

100 cl

Vol. 40%
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KENSEI WHISKY GOFFEY MALT WHISKY
70 cl NIKKA

70 cl
Vol. 40% Uol. 45%

CUPIOSItA run proot whisky

Curiosa & I'origine del termine onomatopeico Proof (che sull’etichetta compare
nella dicitura Full Proof e indica la gradazione piena del prodotto), derivato dal

suono prodotto dalla polvere da sparo imbevuta di Whisky per darle fuoco: la
polvere che bruciava in maniera incompleta indicava che il distillato era stato
diluito con troppa acqua; viceversa, la polvere che bruciava completamente era
stataimbevuta con Whisky poco diluito e pill pregiato.




le legenda di S.Patrizio

La legenda narra che il Santo, patrono degli irlandesi ma di natali s

comincio nel 432 d.C. in Irlanda l'intensa attivita di apostolato che lo port0

4 fino in Medio Oriente dove apprese i segreti della distillazione che riportd

\ nella sua comunita in Irlanda dove si dice che fosse praticata gia prima

\ dell’'anno 1000. In realta, tale metodo fu scoperto dagli alchimisti arabi nel

i Vill secolo d.C. e venne ufficialmente esportato nell'Europa cristiana con le
Crociate e la conquista di Gerusalemme del 1099,

”'//_/\ BLENDED SCOTCH 16 V.0. BLENDED SCOTCH BLENDED SGOTCH 12 V.0.
JOHNNIE WALKER PLATINUM JOHNNIE WALKER JOHNNIE WALKER BLACK
70 ¢l DUBLE BLACK 70 cl
70 cl

Vol. 51,4% Vol. 40% Vol. 40%




WHISKY GOGKTAIL

BLENDED SCOTCH
JOHNNIE WALKER RED
LABEL

70 cl

100 cl

Vol. 40%

WhiSky sour

[ Whisky Sour & un miscelato pre-dinner, frai pit amati e classici
dellafamiglia dei Sour. Una prima testimonianza della sua ricetta
risale al manuale del 1862 “How to Mix Drinks” del leggendario
Jerry Thomas: nel capitolo Fixes and Sour si possono trovare
diverse ricette che miscelano zucchero e limone con Brandy, Gin
0 Rum, manon con il Whisky.
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ATAEEY Wi an e Bmsiah

DRLLLLRT T L T
L AREREIY R AR

BLENDED SCOTCH BLENDED SCOTCH
JOHNNIE WALKER BLUE JOHNNIE WALKER GOLD
LABEL LABEL RESERVE

70 cl 70 cl

Vol. 40% Uol. 40%

56



Tuttavia nel capitolo dedicato ai Punch troviamo gli stessi ingredienti della ricetta odierna in dosi
diverse. Secondo alcune fonti (in particolare lo studio dell’Universita di Cuyo del 1962, che cita un
articolo del giornale peruviano El comercio de Iquique) il creatore di questo cocktail sarebbe un
inglese di nome Eliott Stubb che, arrivato a Iquique (Cile) intorno al 1870, decise di stabilirvisi e
aprire un bar, dove sperimento varie combinazioni di drinks, fra cui il Whisky Sour, che presto si
diffuse in America e in Europa. Il Whisky Sour era uno dei drink preferito della poetessa e scrittrice
statunitense Dorothy Parker, una fra le pili argute e caustiche commentatrici di moda e fenomeni di
costume del ‘900, collaboratrice di Vanity Fair, Vogue e New Yorker. La Parker, grande bevitrice,
soleva dire: “Mi piacerebbe bere come una signora: potrei bere uno, al massimo due drink; al terzo
miritrovarei sotto al tavolo; alquarto mi ritroverei sotto al padrone di casa”.
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A3 RARE BREED
straight BARREL PROOF

BOURBON
whiskey

EESTUCEY STRAIGHT
k e v il s kg

i m

WILD TURKEY RYE WILD TURKEY WILD TURKEY WILD TURKEY RARE

70 cl 101 PROOF 81 PROOF BREEd
70 cl 70 cl 70 cl
Uol. 40,5% Uol. 50,5% Vol. 40,5% Uol. 56,4%

WILD TURKEY - Il nome di questo marchio di Bourbon deriva da un episodio occorso al
proprietario Thomas Mc Carthy: in occasione di un viaggio “alcolico” a caccia di tacchini selvatici
(Wild Turkey) con amici, Mc Carthy portd con sé qualche bittiglia di sua produzione. La comitiva
apprezzo tanto che continud a chiedergli “il bourbon del tacchino selvatico”.
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SINGLE MALT SCOTCH SINGLE MALT SCOTCH SINGLE MALT SCOTCH
CRAGGANMORE 12 V.0. DALWHINNIE 15 V.0. 0BAN 14 V.0.

70 cl 70 cl 70 cl

Uol. 40% Uol. 43% Vol. 43%
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SINGLE MALT SGOTGH
Macallan 12 V.0.
70 cl

o] Qran

I
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Il'l “Vapeated Style” |

: BOTILED 1N 2010 )
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SINGLE MALT SGOTGH
Gaol 11a 12 ¥.0. Gask Strength
70 cl

Vol. 43%

MAKER'S MARK
70 cl

Vol. 45%



TENNESSEE WHISKEY
Jack Daniel’s
Single Barrel

70 cl

Vol. 47%
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TFN\ES?EE
WHISKEY

5

TENNESSEE WHISKEY
Jack Daniel’s
70 cl

Uol. 43%

61

[l Jack Daniel’s, prodotto a Lynchburg (Tennessee -
USA), & uno frai pit noti e diffusi Whiskey al mondo. II
nome della distilleria deriva dal suo inventore, Jasper
Newton Daniel, detto Jack, proprietario della
distilleria fin dall’eta di 13 anni, quando il pastore
luterano Dan Call decise di abbandonare I'arte della
distillazione e vendere al giovane Jasper un
alambicco.

curiosita

Sembra un paradosso ma il Tennessee & un “Dry
Country”, cioé uno Stato che non permette la vendita
dialcolici, salvo alcune eccezioni appunto.

Pare che I'etichetta sia neradal 1911, in segno di lutto
per la morte del fondatore, il quale si feri un piede
prendendo a calci una cassaforte, di cui aveva
dimenticato la combinazione. L'infezione che i
procurd portd prima all’amputazione della gamba e
poi alla morte del signor Daniel. Non & certa, invece, la
ragione della dicitura “Old No. 7”. C’¢ chi dice che il
numero 7 si riferisca al numero di fidanzate di Jack e
chi lo attribuisce al fatto che fosse il settimo di una
serie di prove di distillazione, ma [lipotesi piu
accreditata sembra essere quella che lo riconduce al
“Treno numero 77, il vecchio treno che arrivava a
Lynchburg e portava sia la materia prima che il
prodotto finito della distilleria.



ISLAY SINGLE MALT
BOOTCH WHISKY
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SINGLE MALT SGOTCH
LAPHROAIG 10 Y.0.

70 cl

Vol. 40%

WOODFORD
RESERVE 90.4 PROOF
70 cl

Vol. 45,2%

SINGLE MALT SCOTCH
GLENFIDDICH 12 Y.0.

70 cl

Vol. 40%




IMPORTED
ELENDED CANADIAN W

............. = DRIGINAL
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BULLEIT RYE BULLEIT BLENDED CANADIAN
70 cl 70 cl CLUB 6 V.0.

70 cl
Vol. 45% Vol. 45% Vol. 37%
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IRISH WHISKEY
JAMESON
70 cl

Vol. 40%

SINGLE MALT SCGOTCH
GLEN GRANT
70 cl

Vol. 40%
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KENTUCKY STRAIGHT
BOURBON WHISKEY
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JIM BEAM
80 PROOF
70 cl

Vol. 40%
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| R Y BLENDED SCOTCH |
I PRE-PROHIBITION -

KENTUCKY BOURBON BLENDED SCOTCH KENTUCKY BOURBON
JiM BEAM RYE J&B FOUR ROSES «t
70 ¢l 70 ¢l 100 cl _how
100 cl < ;;/‘
Vol. 40 | o
Vol. 40% Vol. 40 : :
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BOURBON BOURBON IRISH WHISKEY
KNOB GREEK BUFFALO TRAGE GCONNEMARA
70 cl 70 cl 70 cl

0,
Vol. 50% Vol. 40% Uol. 40
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servizio

La Grappa deve essere servita a temperatura ambiente e senza
ghiaccio, generalmente in bicchieri Tulip, o nel caso di prodotti molto
invecchiati in bicchieri Balloon, pili ampi e adatti ad apprezzarne le
peculiari caratteristiche organolettiche.




storia

Il nome Grappa risale probabilmente al termine grappa,
nome con cui & conosciuta in Veneto e che deriva a sua
volta da graspo, cioé tralcio d’uva in veneto. Niente a
che vedere con i nomi di localita come Monte Grappa o
Bassano del Grappa, dove pure si trovano alcune fra le
pit celebridistillerie.
Secondo una leggenda, la prima produzione di un
distillato ricavato dalla vinaccia risalirebbe a un
‘ legionario romano del | secolo d.C., assegnatario di un
vigneto friulano, che in Egitto aveva trafugato un
impianto di distillazione.
Lo storico Luigi Papo ne fa risalire I'origine alla
popolazione barbara dei Burgundi che, stabilitisi in Italia
nel 511 d.C., applicarono le tecniche di distillazione,
usate con il sidro di mele alle vinacce. Fu, pero la
Distilleria Nardini, fondata a Bassano del Grappa nel
1779, che, con lintroduzione della distillazione a
vapore, segno la nascita della distillazione moderna in
Italia.
Sebbene sin dal 1898 la distilleria astigiana Bocchino
producesse una Grappa da sole vinacce di moscato,
fino agli anni 70 del ‘900 la Grappa era prodotta da
vinacce indifferenziate. Quando nel 1973 la famiglia
Nonino registrd il termine "Monovitigno”, cambio di
fatto la percezione di questo distillato da prodotto di
basso livello (soprattutto rispetto a Cognac e Brandy) a
distillato di pregio.
La diffusione della Grappa su tutto il territorio nazionale
fu dovuta anche al ritorno a casa dei reduci della Prima
Guerra Mondiale, che nelle trincee del Nord Italia ne
bevevano in grande quantita per scaldarsi, darsi
coraggio e sopportare le condizioni critiche imposte
dallaguerradiposizione.

La Grappa ¢ un distillato nato dalla tenacia e dalla fantasia delle
classi povere a cui i grandi proprietari terrieri lasciavano il
prodotto di scarto della torchiatura del vino, la vinaccia. A
differenza della maggior parte dei distillati, la cui materia prima &

un liquido, la Grappa & ottenuta da una materia prima solida e, in
questo senso, & il processo di distillazione pil ispirato alle antiche
pratiche alchemiche che miravano a estrarre la quintessenza, lo
spirito stesso della materia.

ey <



GRAPPA RISERUA
Berta - Paolo Berta
70 cl

Vol. 43%

GRAPPA SELEZIONE
Berta - Magia
70 cl

Vol. 43%

69

GRAPPA MOSCATO
Berta - Bric del Gaian
70 cl

Vol. 43%
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GRAPPA NEBBIOLO
Berta - Tre soli tre
/70 cl

GRAPPA BARBERA

Bﬂl‘la = RIIGGEIIIIUIJ Vol. 43%

70 cl

Uol. 43%

70
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INIBBIO

VPP ¥

GRAPPA BRAGHETTO GRAPPA GRAPPA GRAPPA
Berta - Piasi BARBERA/NEBBIOLO  Berta - Nibbio CHARDONNAY/GORTESE
70 cl Berta - Monpra 70 cl Berta - Giulia
70 cl 70 cl
Vol. 40% Vol. 40% Vol. 40% Vol. af [
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GRAPPA MOSCATO
Berta - Valdavi

70 cl

Vol. 40%

GRAPPA SARPI

Poli
70 cl

. 40%

72

P
GRAPPA MOSCATO
Poli

70 cl

Vol. 40%



BA SAHJ
DEL CMPPH

= FONAVENTURA

MASCHIO
- "', e
GRAPPA BASSANO GRAPPA 903 GRAPPA 903 BARRIQUE
Poli Riserva Bonaventura Maschio Bonaventura Maschio ‘
70 cl 70 cl 70 cl —
Vol. 40% Vol. 45% Vol. 45%
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GRAPPA RONER GRAPPA RONER

LA DELIGATA
70 cl

Vol. 40%

22

LA MORBIDA
70 cl

Vol. 40%

/\

GRAPPA RONER
GOLD

70 cl

Uol. 40%

/\

GRAPPA RONER
GEWURZTRAMINER 18 MESI

70 cl

Uol. 40%
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GRAPPA TRADIZIONE
Nonino

100 ¢

Vol. 41%
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GRAPPA FRIULI
Nonino

70 cl

Vol. 40%



GRAPPA STRAVEGGHIA GRAPPA UEGCHIA

Gaffo Gaffo
sgnape dal fogolar 70 cl
70 cl

Vol. 40% Vol. 40%
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GRAPPA BIANCA

Gandolini
70 cl

Vol. 40%
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GRAPPA MARZADRO
LE GIARE
AMARONE

70 cl

v
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GRAPPA MARZADRO
LE GIARE
GCHARDONNAY

70 cl

Vol. 45%
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GIARE

GRAPPA MARZADRO
LE GIARE
GEWURZTRAMINER

70 cl

Vol. 45%



GRAPPA MARZADRO

GRAPPA MARZADRO

18 LUNE 18 LUNE PORTO
70 cl 70 cl
Vol. 41% Vol. 42%

22
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/\

GRAPPA MARZADRO
ANFORA

70 cl

Vol. 43’%



GRAPPA MARZADRO
TRENTINA
TRADIZIONALE

70 cl

Vol. 41%

GRAPPA MARZADRO
TRENTINA
MORBIDA

70 cl
Vol. 41%
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Gognac

Il Cognac & un’acquavite, tutelata da AOC (Appelation
d’Origine Contrdlée), prodotta dalla distillazione di vino
bianco, originaria della costa occidentale della Francia, in
particolare della zona della Charente e della citta di Cognac.
Furono per primi gli Olandesi ad avere I'idea, nel 1600, di
distillare il vino di scarso blasone, comprato a poco prezzo in
queste zone. L’introduzione, da parte degli Inglesi, degli
alambicchi discontinui provenienti dalla Scozia, la modifica
delle botti nelle caratteristiche charentais e I'invecchiamento,
resero il Gognac il pregiato distillato che conosciamo o0ggi.

La Parte degli
angeli francese

Come accade ad ogni distillato, invecchiato in botti di legno,
anche il Cognac ogni anno perde una piccola percentuale di
volume, liberata nell’'aria per evaporazione. | Francesi la
chiamano la part des anges (cioé la parte degli angeli,
analogamente all’Angel’s share del Whisky) e visitando gli
storici magazzini d’invecchiamento o guardando le facciate
dei vecchi edifici ad essi adiacenti, si possono notare i bianchi
muri di pietra calcarea ricoperti da una caratteristica muffa,
dettatorula, di cui gli abitanti sono molto fieri e che dona ancor
pit fascino al piccolo centro di Cognac.
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| MARTELL

V- S

FINE COGNAC

COGNAC V.S.
Martell

70 cl

Vol. 40%

83

GOGNAC U.S.0.P
Rémy Martin
70 cl

Vol. 40%



Terminata la distillazione, il Cognac & posto
in botti di legno di quercia, prevalentemente
della regione Limousin. L’invecchiamento in
queste particolari botti fa si che il distillato
acquisisca la sfumatura e laroma
particolare che ne sono i caratteri distintivi.
La permanenza minima del distillato nelle
botti & fissata a un periodo di 2 Compte (circa
2 anni a partire dal 1° aprile). Il Cognac &
servito liscio, in dosi da 4 cl, a una
temperatura di 20-22 °C. Servito nel
bicchiere Ballon o nel Tulipe per facilitarne la
decantazione e per fare in modo che si
liberino gliaromi, grazie al calore delle mani.

R

K

COGNAG VU.S.
Courvoisier

70 cl

Vol. 40%

COGNAC KO
Martell

70 cl

Vol. 40%




Brandy & il nome generico dell’acquavite ricavata dalla
distillazione del vino, dopo un periodo di invecchiamento in
botte. E un distillato che puo essere prodotto ovunque venga
coltivata la vite e in alcune zone riceve una denominazione
d’origine (e il caso del Cognac e dell’Armagnac). L’origine
della parola € I'abbreviazione dell’inglese brandywine, a sua
volta derivato dall’olandese brandewijn, ovvero vino bruciato
(distillato). Nel XVII secolo, gli Olandesi erano i piu attivi
mercanti di vini e spiriti e diffusero il Brandy in tutto il Nord
Europa.
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BRANDY ARMENIA BRANDY ARMENIA
Ararat Dvin Ararat Nairi
/70 cl /70 cl
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BRANDY ITALIA
Uecchia Romagna
Etichetta Nera

£0.cl
150 cl

Vol. 38%

BRANDY ITALIA BRANDY ITALIA

Stock 84 Stock Original
100 cl 100 cl
Vol. 38% Vol. 36%
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(- E un distillato digestivo o da meditazione, da servire senza

! ghiaccio in bicchieri tipo Balloon/Snifter o, ancora meglio, in

c Tulip. Non deve essere riscaldato, ma il bicchiere puo essere

: intiepidito dal calore delle mani (humanizer, come dicono i

c Francesi), per lasciarne sprigionare tutti i profumi. In Italia e in

c Spagna & usato anche per correggere il caffe. Forse, non tutti
@

sanno che nel XVII secolo i termometri avevano al loro interno
non il mercurio (usato da Kelvin ne 1714) mail Brandy.

A

BRANDY DE JEREZ
SOLERA GRAN RESERVA

o

. f = £l

eslfer iy

BRANDY SPAGNA BRANDY SPAGNA BRANDY STRAVECGHIO
Garlos Primero Fundador Branca
707l 70 cl 70 cl

100 cl

Vol. 40% Uol. 40,5% Vol. 38%
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L’amaro o bitter (dal termine tedesco che significaappunto “amaro”) &
una bevanda alcolica dal gusto prevalentemente amaro, ottenuta
mediante aromatizzazione di alcol etilico di origine agricola con varie
componenti vegetali e erbe medicinali. Da un punto di vista legale, una
bevanda alcolica, per poter essere definita amaro, deve avere un titolo
alcolometrico di almeno 15% vol. L’amaro & spesso usato
impropriamente come aperitivo e come digestivo. Infatti, solo pochi
amari, fortemente speziati, molto erbacei e poco zuccherati, hanno
proprieta eupeptiche che favoriscono la digestione; gli altri amari,
molto zuccherati, rallentano il processo digestivo e devono essere
considerati degli “after dinner”, percio da bere lontano dai pasti.

Le origini di un equivoco

Gia nell’antichita si utilizzavano preparati
medicinali a base dialcol e radici come I'elisir di
buona salute consigliato da Ippocrate, preparato
con orzo, miele ed erbe aggiunte al vino.

Sin dal medioevo i chierici delle abbazie
benedettine creavano infusioni alcoliche

con le piante officinali coltivate nelle terre
abbaziali. Tali piante (comelachinaola
genziana) hanno effetivamente proprieta
antibatteriche e digestive, che rendevano

i preparati adatti a un uso medico, piti che
conviviale. Da un punto di vista scientifico,
I’amarezza delle erbe, stimolando le papille
gustative ad attivare rapidamente i processi
metabolici, facilita la digestione.

Questae, forse, la causa dell’equivoco
secondo cui gli amari siano digestivi da bere
afine pasto.

Tale confusione si & protrattafino

al 1906, quando, a seguito di una
contestazione dell’American Food and Drug
Administration, gliamari vennero derubricati
dall’elenco dei prodotti medicinali e vennero
definitivamente decretati bevande alcoliche (e
anche tassati come tali).
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S. MARZANO AMARO AMARO
Borsci MONTENEGRO RAMAZZOTTI
v /70 cl 70 ¢l/150cl 100 ¢l /150 cl
. 38% Vol. 23% Vol. 30%
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Jagermeister AG
WIHLFENBLUTTEL

ENEE

AMARO
JAGERMEISTER

100 ¢l /130 cl
Vol. 35%
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AMARO
LUGANO
100 cl

Uol. 28%
91

100 ¢l /130 cl
Vol. 29%
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AMARO FERNET
BRANCA

100 cl

RABARBARO DEL GAPO



UNIGUM
70 cl
100 cl

Vol. 40%

CHINA
MARTINI

100 cl

Vol. 25%
93

AMARO
BRANCAMENTA
100 cl

Vol. 28%




AMARO
BRAULIO

100 cl

\ 4 v

Ao

IDIT QU1 NON
SERVAT OCCIDNT
QU NON SERVAT OC
CIDIT QU NON SERVAT
OCCIDIT QUI NON SERVAT

AMARO
PETRUS

70 cl

Vol. 45%
iz

LIQUORE
GYNAR

100 cl

Vol. 16,5%




KRAUTERBITTER
AMARO D'EREBE

AMARO AMARO AMARO
JEFFERSON MANDRAGOLA ALPLER

100 cl 70 cl 70 cl

Vol. 30% Vol. 45% Uol. 40%




Un’Aperitivo & un drink che si usa bere prima dei pasti per
stimolare I'appetito. Tale bevanda puo essere alcolica o
analcolica, un cocktail o non miscelata e pill 0 meno
accompagnata da stuzzichini. Sebbene bevande come il
Vermut, il Campari e I'Aperol o cocktail come il Negroni,
I’Americano e lo Spritz siano diventati sinonimi di Aperitivo,
bisogna precisare che questo, da un punto di vista legale e
merceologico, non & una specifica bevanda ma, pitttosto, &
una pratica di consumo e un rito di preparazione di bevande
alcoliche o meno. Sin dal V secolo d.C., il medico Ippocrate
prescriveva, per curare I'inappetenza, del vino miscelato con
varie essenze vegetali e nell’antica Roma si usava consumare
il Mulsum (vino e miele) prima del pasto.ll termine Aperitivo,
infatti, deriva dal latino aperitivus (letteralmente “che apre”),
inteso come ci0 che apriva lo stomaco prima del pasto.
L’Aperitivo odierno nasce, invece, a Torino nella bottega di
liquori di Antonio Benedetto Carpano, che nel 1786 invento il
Vermut aggiungendo un infuso di erbe e spezie al vino bianco
moscato. Alla fine del ‘800, in tutte le grandi citta italiane era
diffusa l'usanza di far precedere il pasto da una bevanda
accompagnata da stuzzichini, che oggi, sSpesso, sono veri e
propri buffet.




UVERMOUTH
Garpano
Antica formula
100 cl

Vol. 16,5%

VERMUT
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VERMOUTH
Garpano
Glassico
100 cl

Uol. 16%
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VERMOUTH
Garpano
bry
100 cl

Vol. 18%
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UVERMOUTH VERMOUTH VERMOUTH
Garpano coccehi Punt e Mes
Bianco 100 cl 100 cl
100 cl

Vol. 14,9 Vol. 16% Vol. 16%
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CAMPAR "

APERITIVO BITTER
Blancosarti CAMPARI
100 cl 100 cl
Vol. 28% Vol. 25%
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APERITIVO MARTINI E ROSSI

75 ¢l = Vermouth Ambrato  Vol. 18%
75 ¢l ;: Vermouth Rubino  Vol. 18%

100 ¢l -
100 ¢l ::
100 ¢l ::
100 cl ::
100 cl ::

Bitter
Extra Dry
Rosé
Bianco
Rosso

Uol. 25%
Vol. 18%
Vol. 14,4%

Vol. 14,4%
Vol. 14,4%



APEROL UVERMOUTH 100 ¢l :: 1757 Dry Uol. 18%
100 cl GINZANO 100 cl :: 1757 Rosso  Vol. 15%
100 cl :: Bianco Uol. 16%

Vol. 11%
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- UVERMOUTH ' .. | UVERMOUTH UVERMOUTH
ROSSO ™" Del Protessore Bianco Del Professore R0SS0
100 cl : 75 cl 75 cl
Vol. 17% Vol. 18% Vol. 18%
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Il termine Vermouth si fa generalmente
risalire al tedesco Wermuth, cioé “assenzio”
(Arthemisia absinthium). Si vuole che un
vino di questo tipo fosse gia preparato
nell'antichita dai Romani, sotto il nome di
: Absinthiatum (o Absinthianum) vinum. ||
| primo autore italiano che parli di questo vino
e C. Villifranchi nella sua Oenologia toscana
(1773). Si deve pero la sua fama ad Antonio
Benedetto Carpano, il primo che riusci a
replicare la ricetta con le stesse
caratteristiche e gusto nella sua bottega
torinese dal 1786.

WHITE
VERMOUTH VER N [H

11

U,

VERMOUTH VERMOUTH
Carlo Alberto Carlo Alberto
Bianco R0SSO

100 cl 100 cl

Vol. 17% Vol. 17%



Cocktail & untermine inglese composto che significa letteralmente coda di gallo (cock
—gallo/tail—coda) e indica una bevanda ottenuta tramite una miscela proporzionata

diingredientialcolici, non alcolici e aromi, come distillati, liquori, sciroppi, succhi

e frutta. La prima occorrenza documentata di questo vocabolo risale al 13 Maggio
1806, nel giornale Balance and Columbian Repository che definiva Cocktail “Una
bevanda stimolante composta da superalcolici divario tipo, zuccheri, acqua e amari.”
Innumerevolie curiose sono le leggende che cercano di spiegare I'origine della parola

Cocktail:

Betsy Flanagan

Sinarrache durante il proibizionismo americano, in Virginia, una locandiera di
nome Betsy Flanagan usava le penne variopinte di un gallo per decorare i bicchieri

in cuiawhisky o gin, messial bando, erano aggiunti succhi difrutta peringannare i
controllori governativi.

Un’altra storia racconta che Betsy Flanagan, questa volta moglie di un patriota
americano ucciso durante la Rivoluzione ed ella stessa eroina indipendentista, fosse
proprietaria di unalocandavicino Yorktown, frequentata da soldati americanie
francesi. La Flanagan soleva promettere loro una cena preparata con i polli allevati
dal suovicino inglese. Quando mantenne la promessa, per celebrare la vittoria, servi
ai propri ospiti drink ornati con piume di gallo. Un ufficiale, apprezzando la bevanda,
esclamo: “Let’s have some more cock tails!” (Ancora un po’ di cocktail/code di gallo!).

Laleggenda del Sazerac

Unadelle teorie dell’origine del termine cocktail si intreccia con il mito di uno dei
miscelati codificati pil antichi: il Sazerac, che risalirebbe a prima del 1830 e della
Guerra Givile Americana. La storia vuole che Antoine Pechaud, proprietario di una
farmacia a New Orleans, avesse inventato una bevanda corroborante per amici e clienti
fatta con Cognac, un mix segreto di bitter, zucchero e acqua (antenato del Sazerac
attuale la cui base & il Whisky) che serviva in un bicchiere tipico francese a forma di
uovo, chiamato Coquette che storpiato dalla pronuncia inglese divenne cocktail.
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LIQUORI DE KUIPER
70 cl :: Triple Sec
70 ¢l :: Melon

70 cl :: Cranberry

70 cl :: Peach Tree

70 cl :: Banana

70 cl :: Apricot Brandy

70 cl :: Créme de Cassis

70 cl :: Creme de Cacao White
70 cl :: Blue Curagao

70 cl :: Cacao Brown

70 cl :: Creme de Menthe White

70 cl :: Lychee
70 cl :: Dry Orange
70 cl :: Lychee

70 ¢l :: Creme de Menthe Green

SCIROPPI PALLINI
100 cl :: Mandorla
100 cl :: Anguria

100 cl :: Cola

100 cl :: Lampone
100 cl :: Lime
100 cl :: Mango
100 cl :: Melone
100 cl :: Papaya
100 cl :: Pesca

100 cl :: Amarena
100 cl :: Arancia
100 cl :: Cocco
100 cl :: Fragola
100 cl :: Granatina
100 cl :: Limone
100 cl :: Menta
100 cl :: Orzata
100 cl :: Ananas
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MONIN

SGIROPPI E PUREE MONIN

100 cl :: Purea Banana

100 cl :: Purea Pesca

100 cl :: Purea Fragola

100 cl :: Purea Frutto Passione
100 cl :: Sciroppo Cocco

100 cl :: Sciroppo Fragola

100 cl :: Sciroppo Granatina

70 cl :: Sciroppo Agave

70 cl :: Sciroppo Amarena

70 cl :: Sciroppo Cranberry

70 cl :: Sciroppo Fiori Sambuco
70 cl :: Sciroppo Lavanda

70 cl :: Sciroppo Mela Verde
70 cl :: Sciroppo Melone

70 cl :: Sciroppo Menta Verde
70 cl :: Sciroppo Orzata

70 cl :: Sciroppo Pompelmo Rosa
70 cl :: Sciroppo Violetta

70 cl :: Sciroppo Sweet&Sour
70 cl :: Sciroppo Lime Cordial



JERRY THOMAS
(1830 — 1883)

Jerry Thomas & stato un barista statunitense la cui figura,
al limite del leggendario, ha influenzato 'immagine del
barman come professionista creativo. Considerato il
padre dell’arte di miscelare i cocktail & stato
soprannominato “the Professor”. Nato nello Stato di New
York, impar0 il mestiere di barista a New Heaven
(Connecticut) per poi spostarsi in California all’epoca
della corsa all’oro (meta ‘800). Dopo aver girovagato in
varie citta degli Stati Uniti e dell’Europa, torno a New York
dove divenne proprietario di 4 locali, il piu famoso dei
quali era a Broadway. Nel 1862 fini di scrivere “The Bar-
Tender’s Guide — How to Mix Drinks” il primo ricettario di
cocktail pubblicato in America. Oltre che per la sua
indubbia capacita di mescolare e ideare nuovi cocktail (il
Blu Blazer la sua creazione pil famosa) Thomas era noto
per la sua abilita di intrattenere il pubblico, sviluppando
elaborate e appariscenti tecniche di miscelazione ed
esibendosi in acrobatiche performance con bottiglie,
tazze e miscelatori: la preparazione del Blu Blazer, per
esempio, prevedeva che il Whisky in fiamme passasse,
avanti e indietro, tra due bicchieri di miscelazione creando
un arco di fuoco. Spesso indossava gioielli vistosi e i suoi
stessi strumenti di lavoro erano decorati da pietre e
metalli preziosi.

SCIROPPI BEAMIK DERBY BLUE SCGIROPPI G.FRUIT
75 ¢l - Cocco 70 cl :: Fiori Sambuco
70 cl :: Concentrato Arancia

75 cl :: Cranberry 70 cl :: Concentrato Kiwi

75 ¢l :: Fragola 70 ¢l :: Lime Juice
75 cl :: Granatina
75 ol = Kiwi SCIROPPI BOERO
. - 75 cl :: Cocco
ALTRI SCIROPPI 75 el Frutto Passione 75 ¢l :: Fragola
100 ¢l :: Sciroppo Tosch Sweet&Sour 75 ¢l :: Pesca 75 ¢l :: Granatina
75 cl :: Sciroppo Sipro Zucchero di Canna 75 cl :: Sweet&Sour 75 ¢l = Sweet&Sour

100 cl :: Sciroppo Bagno Lime Juice 75 ¢l :: Zucchero di Canna 75cl :: Lime Juice



GOFFEE LIQUEUR
Kahlua
100 cl

Vol. 20%

COGONUT
Malibu
100 cl

Vol. 21%
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NATY'S

RANBER!

ANGOSTURA PER GCRANBERRY NATY’S
GOCKTAIL 100 cl
10 ¢l /20 cl

Vol. 44,7%

ANGOSTURA BITTER
ORANGE

10 cl
Vol. 28%



Il Punch & un miscelato di alcol, erbe aromatiche, zucchero e frutta
usato per lo pit come digestivo (impropriamente, vista la dolcezza di
questo liquore) oppure riscaldato con buccia di limone o arancia. Fu
scoperto dai colonizzatori inglesi in India nel XVI secolo e il suo nome
sembrerebbe derivare dal termine sanscrito panca o pancha che
significa cinque, come il numero dei suoi ingredienti.




PUNCH

FANTASIA CREOLA
AL RUM

Pallini

100 cl

Vol. 30%

PUNCH
AL MANDARINO
Pallini
100 cl

Vol. 30%
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PUNCH
ALLARANGIA
Pallini
100 cl

Vol. 30%







LIQUORE GHAMBORD SAMBUGO St. Germain HOLLER SAMBO
70 cl 70 cl 70 cl
Vol. 16,5% Vol. 20% Vol. 20%

SOUTHERR
COMFORT
\ B

PIMIM’'S SOUTHERN COMFORT DRAMBUIE

100 cl 100 ¢l 100 cl

Vol. 25% Vol.35% Uol. 40% — \ “ \\\—
A \\— m—s
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GRAND MARNIER DISARONNO
70cl 100 cl
Vol. 40% Vol. 28%

BENEDICTINE

COINTREAU LIQUEUR BENEDEGTINE
100 cl 70 cl

Vol. 40% Vol. 40%

A

SAMBUCA MOLINARI

70 ¢l/100cl/ 150 cl
Vol. 42%

ASSENZIO 70°
Kenta Absenta
100 cl

Vol. 70%



ASSENZIO BLU Hupshurg

50 cl
Uol. 89,9%

LIQUORIGE GCaffo
50 cl

Vol. 27%

MISTRA Pallini
100 ¢l /150 cl
Vol. 42%

ALKERMES

Pallini
100 ¢l

Vol. 21%
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LIMONCELLO Pallini
100 cl
Vol. 26%

STREGA
Alberti

70c¢l /100¢c
Uol. 40%




lovem, il nettare viola da bere
miscelato ideato da Bruno Vanzan
ha fatto il primo marzo il suo
ingressointuttiilocali di tendenza.

Tutto il lancio, cosi come I'immagine
e la comunicazione correlate al
prodotto, sono nel segno del viola, il
colore dei “grandi” del passato; il
colore che rinvigorisce e che richiama
uno degli ingredienti del nettare, il
mosto dell’uva (che viene miscelato
insieme amiele, limone, zenzero”.

Vanzan non volevacreare un prodotto
qualunque: la sua lunga attivita di
ricerca ha puntato sin da subito a
ideare una nuova categoria di
prodotto, capace di regalare
sensazioni uniche e di dare nuovo
carattere ai cocktail.

lingredienti: alcool di frumento,
miele, zenzero, aromi naturali di
limone e lime, mosto d’uva;

Gradazione alcolica: 15%vol.




COFFEE LAVERED LIQUEUR
sheridan’s
70 cl
Vol. 15,5%
P

ALLIAN
BATIDA DE COCGO GALLIANO
Mangaroca 70 cl
70cl Vol. 42,3%
Vol. 16%

IRISH GREAM
Baileys
100 cl
Vol. 17%

LIMONGE
Stock
100 cl
Vol. 25%
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MIDORI,

MIDORI
MELON LIQUEUR
70 cl

Vol. 20%

Stock
70 cl
Vol. 30%
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PELLEGRING
i 1 &80 =

GHERRY Stock MARSALA Pellegrino CAFFE SPORT Borghetti PASTIS DE MARSEILLE Ricard
100 cl 70 cl 70 cl 70cl/100cl
Uol. 30% Vol. 18% Uol. 25% Vol. 45%

0y (s
roUA BUTgy
i o

PASTIS DE MARSEILLE ELISIR GAMBRINUS PASSOA GOCA BUTON Giovanni Buton
100 cl 70 cl 100 cl 70 cl
Vol. 45% Vol. 27% Vol. 20% Vol. 36,5%
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LIMONCELLO MIRTO BIANCO MIRTO ROSSO LIQUORE VOV
DI GAPRI Zedda Piras Zedda Piras 70 cl

100 cl 70 ¢l 70 cl

Uol. 32% Vol. 32% Vol. 32% Vol. 17.8%

i

INDEMA

ITE PORTO

FRANGELIGO PORTO ROSSO PORTO BIANCO
70 cl Sandeman Sandeman

75 ¢l 75 ¢l
Vol. 20% Vol. 19,5% Vol. 19,5%

117




V VWV WV WV WV WV WV WV WV WV WV Y
NN A A TA A A AT A

Codice | DESCRIZIONE PRODOTTO ‘ Tipologia | o ‘ IVA
15.02.377 MIGNON LIQUORICE CL.3X30 MIGNON 30 22
15.02.204A MIGNON JACK DANIEL'S CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.376 MIGNON AMARO DEL CAPO CL.5X20 MIGNON 20 22
15.02.544 MIGNON J & B CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.545 MIGNON J.WALKER CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.546 MIGNON SMIRNOFF RED CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.376A MIGNON AMARD BORSCI CL.3X20 MIGNON 20 22
15.02.284A MIGNON VODKA ABSOLUTE CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.2894 MIGNON GIN BOMBAY CL5X12 MIGNON 12 22
15.02.203A MIGNON BACARDI C.BLANCA CL5X12 MIGNON 12 22
15.02.2848 MIGNON BALLANTINES CL.5X12 MIGNON 12 22
15.02.305 MIGNON MONTENEGRO CL.3X30 MIGNON 20 22
15.02.306A MIGNON V.ROMAGNA CL.3X20 MIGNON 20 22
15.01.27 MIGNON FERNET BRANCA X30PZ MIGNON 30 22
15.01.64A MIGNON CAMPAR| CL.4X25 MIGNON 25 22
15.02.37 MIGNON CAFFE' BORGHETTI X50 BICCH MIGNON 50 22
15.01.50 MIGNON CAFFE' BORGHETTI X30 MIGNON 30 22
15.01.57 MIGNON STRAVECCHIO X30 MIGNON a0 22
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